
POSIZIONE GEOGRAFICA:   Comune di Ranzo,
Provincia di        Imperia 
 TIPO DI TERRENO:  Misto con prevalenza di argilla
rossa. 
ESPOSIZIONE:  S 
FORMA DI ALLEVAMENTO:   Guyot classico
ETA’ DELLE VITI:    25 anni media 
VITIGNI:     Pigato  
EPOCA DI VENDEMMIA:   Seconda metà di Ottobre 
METODO DI RACCOLTA:   Manuale 
APPASIMENTO:   Su graticci
VINIFICAZIONE:  Tradizionale, lieviti selezionati,  

CONTROLLO DELLA TEMPERATURA:  Si. 
DURATA DELLA FERMENTAZIONE:  4 mesi
FERMENTAZIONE MALOLATTICA:  Si, parziale 

TENORE ALCOLICO: Da 14 % 
RESIDUI ZUCCHERINI:  120 g/l
ESTRATTO SECCO: 165 g/l  

COLORE:  Giallo dorato
 PROFUMO: Frutta secca, miele
GUSTO: Equilibrato, dolce e avvolgente

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Formaggi e dolci a pasta
secca.
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